(D>

KALTE VORSPEISEN AUS FISCHEN, KREBSEN UND WEICHTIEREN

Hughmerioderfahguste Bellevue. . ... ............. 8 & L Hg-s kg
Teller Histria (Seepolyp, Stockfisch, Ges. Sardellen, Thunfischpastete) . . port
Fisgh ader ©cloplis carpacCior ... . .. . fa . oo D f el b o port
Maginierte Scampi | .« . %. 4. b 0w ox o JED LB Bas R port
Seepolypsalal M. .4 8. Yk ool ol e g g 120 gr
fegusinuschents ¥ OF - 8. §4 080 AR L o R R port
£ 1s8h tartare B Y. § 4 XA e e dl L RADE E n R port.
Saghelprtantag. 4 4. % 8. [ . ... Lo i AR B port.
KALTE VORSPEISEN
Rofgsciiinkeh itRllven .0 g ... . L uL oo s L LR 80 gr
Bedfsteakcarpacgiol. ! ¢ = bl b do oL p s B Y port
Scipfshteced .3 M. 8. 3. 2 o 0 b iadeid s ls e e b T 100 gr
arifllekEige 4 . 8. 8- 0. 5 & 4.0 b oo ai il b sl B L R R 100 gr
Salgtplatte 8.8 .8 4.8 0 LAt h Rl el o p i AE) port
Griechischer SalatmitNudeln . . .. ......... . ... .. .. ... ... ..... port
Capese bBufala."™™. 4. & . 6.0 . 40, ikttt L port
SUPPEN
gisdhsubdeniRRRIs]. . 1. .. 4. . o i TR g port
ffomatenctemegu@pe . ... ... 2. ..o ti e i i gL port
RindfleischsEpMETE S .1 .4 1% 0. ool oo abhet B2 L J A0 R L K port
GemisecremesuUBBE v . . . L vl ov cBlele . ookl R Lo R port
MUSCHELN
Muschelplatie @ 5. SRR Qg it bl 0L el R L Sk port
gakBbsingsdhelnq . 5. .5 @ bR it hm o L e R stlick
Miggmasghaing. & .0 . Sxf SAeRIE L oLl B G e e 500 gr
Arciie NoahiMuseheln 5.8 F®%lgt . 8 o0l sk L B port

FHummer oder Languste mit Bandnudeln .. .......... ... ... ...l ... kg
ScamplbUssard mlitiSpaghettif. S8 e 8. o 0o n D e E B R R port
Medresfrichitefisotto & . 5. 8 5. L L e .. e b Bl Rt oo port
Hausgemachte Nudeln mit Meeresfriichten. . ... ................... port
Bcilvaizas Risbib nifyTintepfischy. . Lo b b o il b o LB g port
FuZi auf Gourmetart (Garnelen, Truffel, Parmesan) . ................ port
Garfpelen’inbuzagasauce). 1.5 .o L L ke g port
WARME VORSPEISEN
RuZimitirguttelh @ =. 0 8 . 8548 otk L s o R R el e port
Nudeln Istrianisch HOT (Schinken, Tomaten, Pilze). . . ............... port
@nogchifmit IstgisehemiGulasch. .. ......... ... .. 4 0d to s b 4 port
Panierter Kdse mit Tartarsauce . .............. ... ... ... .. ...... port

FUR MOGLICHE ALLERGENE WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN KELLNER




D>

FISCH

Roter Drachenkopf, St. Peter Fisch (nach Bestellung). .. .............. kg

WolibarschihSalzkgusted .00 .. ..o ol nidme e b L) kg
DalmatinischeGarnitur (Salzkartoffeln, Mangold)

Rischy ausiBaclkiohre,. 3. 1. ... on ool b oo oo LV S E R RE By kg
Gebratene Kartoffeln

Goldbrasse, Wolfbarsch oder Seezungen .......................... kg
Dalmatinische Garnitur (Salzkartoffeln, Mangold)

Scampi vom Rost, BusaraoderOrly . .. ........................ 350 gr

Eschplatie ADRIA. 8. 5780 et o0 80 s Db R LR Y 2 pers
Dalmatinische Garnitur (Salzkartoffeln, Mangold)

Fritiert Fischplatte MARINA . . ... ... ... .. ... . . . 2 pers
Pommes Frites

EischiFilets iiBackpapien & . 35 .k ool L s Lt port
Kartoffeln, Gemuse

Segezlinge® Mg 1 1 4 0 ol R ca RS HL R L LD e port
Dalmatinische Garniture (Salzkartoffeln, Mangold)

Goldhrasse, Wolfbarsche gt i pe s S b il e L p b F R port
Dalmatinische Garniture (Salzkartoffeln, Mangold)

Gegrilltes Schwertfischfilet . . . . .......... ... .. ... . . . .. . . port
Dalmatinische Garniture (Salzkartoffeln, Mangold)

Gegrigiter Laghg! & .58, 2«8 ¥ Clbhatpdnte &L 0 a Ll pL L RE D D R port
Dalmatinische Garniture (Salzkartoffeln, Mangold)

Gefullte Calamari Sv. Bernardo (Schinken, Kése) . .................. port
Dalmatinische Garniture (Salzkartoffeln, Mangold)

GRlapari fritiertd. §. W - §. Y.pzaione L 0Pk g o b bR ER L port
Pommes Frites

CRlamari ol Most 3. 2. 3 dSgsacpt L. . s e L Lok w ). port

Dalmatinische Garniture (Salzkartoffeln, Mangold)

FUR MOGLICHE ALLERGENE WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN KELLNER




D>

FLEISCH

Imminfleisclt ISgrignisch Art "L o B L LTI PER R SRR ] port
Gebratene Kartoffeln, Gemise

Kanipchen Istnbriisch Art®. @ - ok oot . oo oni LD FE o e port
Hausgemachte Nudeln

LeSada - Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettich-sane-sosse .......... port
Salzkartoffeln und Gemuse

Kalbsbackchent. . & 4 L4 e cdbg Lo ol bR R SR L port
Gnocchi «alla Romanay

Doppelt dickes Filetsteak - Chateaubriand . .. .................... 2 pers
Gebratene Kartoffeln, gemichtes Gemuse

Filetsteak mit weissen Triiffeln .. .......... ... .. .. ... ... ... ...... port

Gebratene Kartoffeln, gemichtes Gemuse

Filetsteak nach Motovuner Art (mit Triiffeln, Rohschinken, Pilze Tomaten).port
Hausgemachte Nudeln

Fietsteak Inl§ Gprgonjzolagauce ... .4, . ... 0o bl b pigeh 450 port
Gebratene Kartoffeln

Pfeffersteak - griinen Pfeffer. . .. .......... ... .. ... .. .. .. .. . .. ... port
Gedunsteter Reis, gemischtes Gemise

Filetsteak mit Champignons ... ......... ... ... . .. . . .. ... port
Gebratene Kartoffeln gemischtes Gemuse

Tagliata vom Rind auf Rucolasalat .. ... .......................... port
Salat

Sote Stroganoff (Pilze, Zwiebel, Sauergurken, Karotten) .. . . .......... port
Reis, Gemise

Ripstliraen Floréntinas. @ B3 1. 22 .o o el e bk ood ook port
Gebratene Kartoffeln, gemischtes Gemuse

Rumpsteak Rollen "Chilli” HOT (Schaftskase, Salbei, Rotwein) ........ port
Gebratene Kartoffeln, gemischtes Gemuse

Rumpsteak auf RucolamitGorgonzola . . ......................... port
Gebratene Kartoffeln

Rumpsteak auf Mediterrane Art (Schinken,Prosecco, Feigen) ......... port
Gebratene Kartoffeln gemischtes Gemuse

Gegrilltes Schweinefilet im Speckmantel . .. ....................... port
Gebratene Kartoffeln, gemischtes Gemuse

Schweinefilet Paris (Garnelen, Sauerrahm, Parmesan). . ............. port
Hausgemachte Nudeln

Schweinefilet mit Knoblauchsauce. . .. ........................... port
Gebratene Kartoffeln, gemischtes Gemuse

SEIFHOT hasdlils Y= 2000 Sl L. sl b ba g i b b UL, port

Pommes frites, Gemise

FUR MOGLICHE ALLERGENE WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN KELLNER




Reischplatte Histrial. 4. 8.2 two 000 LB 0 4l c VL b1 ] 2 pers
(Beefsteak, Kalbskotelett, Schweinfilet, Hdhnchenschenkel, Pljeskavica,

Schweinerippchen)
Pommes frites, gemichtes Gemiise

Gilltellery. §. 9. 8. %%. 4 J.0 00 0= o Ll b by By EOE port
(Kalbskotelett, Schweinfilet, Hahnchenschenkel, Pljeskavica,

Schweinerippchen)
Pommes frites, Gemise

Fljeskavica midMpzzarellay. ... .... 4. .......L 0 b o L b port
Pommes frites, Gemise

Chbvapdicit- Bladkfleischrsichen. . il 0.l o bt gn s, port
Pommes frites, Gemise

Muckalica HOT - Schweinfleisch mit Gemdise ...................... port
Gedunsteter Reis

Hahnchenfillet Monaco (Sauerrahm, Kapern, Oliven,Tomaten). .. ...... port
Pommes frites

Fighnghenyilgt rRit Garneélenund zucclini. . . o g, o o b g Lol &5 05 port
Gnocchi

Sghnitzel §Cerdon bleu... ;.. ... ... d0 . o adis s g port

Pommes frites, Erbsen, Karotten

Wiener Schnitzel / paniertes Schweineschnitzel.. . .................. port
Pommes frites, Erbsen, Karotten

FUR UNSERE KLEINE GASTE - MIT BEILAGEN

Hahnchenfilet 5. T80 0 Qesdsie (L@ . ... il LED 8 feral hl port
WiengrtSchnitzel & 0@ Y L[ R s Lo el o DA s port
Bvapacid 2 & 1.0 4 PRty . c R LR B port
Balodnese Minil. §. & .k Pl latete e, L. L L bl AR L RN port
BEILAGEN
Pommes Frites, Naturkartoffeln, Gebratene Kartoffeln. . . ............ port
Erbsen, Reis, Djuwetsch, Mangold, Karoten. . .................... port
SALATE
Griner, Kraut , Tomaten,oderGurken . . . . ........ .. ... .0 in... port
GEmischteSalgt 1.2 8 # 3 idde il b DT EEER L i R port
Ofenfalischey'Salate. .8 f &8, bt Lo 0 o S P e opl Kk port

BROT SIND IN DER PREIS INBEGRIFFEN!
Inklusive aller Steuern und Bedienung!

FUR MOGLICHE ALLERGENE WENDEN SIE SICH BITTE AN DEN KELLNER




